ZAPYTANIE OFERTOWE

na przygotowanie, dostarczanie i wydawanie positkow (ustuga cateringowa)
dla dzieci i mlodziezy uczeszczajacych do
Szkoly Podstawowej im. Noblistéow Polskich w Niemicy
oraz Zespolu Szkolno — Przedszkolnego w Malechowie w roku 2021

. ZAMAWIAJACY
GMINA MALECHOWO

76 — 142 MALECHOWO 22A
NIP:499-053-04-07

Il.  PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej dla uczniéw klas I-VIII
w postaci obiadu (drugie danie wraz z kompotem) oraz dla dzieci 3-6 letnich
(3 positkow: $niadania, obiadu w formie zupy i drugiego dania obiadowego wraz z kompotem
I podwieczorku) w dni robocze tj. od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem okresu przerw
Swiagtecznych, dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zaje¢ w szkole dla stotowek Szkoty
Podstawowej im. Noblistow Polskich w Niemicy oraz Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w
Malechowie.

I1l.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Zamawiajacy planuje, ze w roku 2021 nalezy dostarczy¢:

Szkota Podstawowa im. Noblistow Polskich w Niemicy

Miesiac dostawy Ilo$¢ dni ushugi Szkota Ilo$¢ dni ushugi
Przedszkole

Styczen 10 19

Luty 20 20

Marzec 23 23

Kwiecien 18 21

Maj 17 20

czerwiec 12 21

lipiec 0 0

sierpien 0 0

wrzesien 21 22

pazdziernik 20 21

listopad 20 20

grudzien 16 23

Razem dni 177 210

Szacunkowa liczba dzieci: szkota - 50, przedszkole - 35



Zespot Szkolno — Przedszkolny w Malechowie

Miesigc dostawy Ilo$¢ dni ustugi Szkota Ilo$¢ dni ustugi
Przedszkole

Styczen 10 19

Luty 20 20

Marzec 23 23

Kwiecien 18 21

Maj 16 20

czerwiec 12 21

lipiec 0 17

sierpien 0 0

wrzesien 21 22

pazdziernik 20 21

listopad 20 20

grudzien 16 23

Razem dni 176 227

Szacunkowa liczba dzieci: szkota - 55, przedszkole - 78
Zamawiajacy zastrzega, ze liczba positkéw jest zmienna. Zamawiajacy danego dnia do godz.
8.00 poinformuje Wykonawce o ilosci positkdw, ktore maja by¢ dostarczone. Wykonawcy nie
przystuguja w stosunku do Zamawiajacego zadne roszczenia z tytutu realizacji umowy
W niniejszym zakresie.

2. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i
przepisami prawa.

a) Wykonawca bedzie przygotowywal posilki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie
z 25 sierpnia 2016 o bezpieczenstwie zywnoSci i zywienia —lacznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy, oraz okreSlone w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 26
lipca 2016 r. w sprawie grup $Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oSwiaty oraz wymagan, jakie musza
spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy
w tych jednostkach.

b) Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe 1 produkty spozywcze
okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywno$ci. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z
zasadami racjonalnego zywienia dzieci 1 mtodziezy,

c) Wykonawca bedzie przygotowywal positki w obiektach lub obiekcie, dla ktorego
Wykonawca posiada decyzje Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do
przygotowywania positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci oraz dostarczal positki
zachowujac wymogi sanitarno- epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji
oraz wezmie odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie,

d) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktoéw najwyzszej jakosci i1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich



przygotowanych 1 dostarczonych positkoéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej, z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. Za dokumentacj¢ z zakresu dobrej praktyki
higienicznej 1 elementy systemu HACCP dostosowane do warunkow cateringowych
odpowiada Wykonawca.

e) Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od zamawiajgcego (np.:
positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych
potrzeb alergikéw). Positki muszg by¢ urozmaicone oraz wysokiej jakosci, zarowno do
warto$ci odzywczej, gramatury jak i estetyki, a takze uwzglednia¢ polska tradycje kulinarna.
f) Najemca bezplatnic udostgpni wyposazenie sprzetow kuchennych oraz naczyn na
podstawie umowy uzyczenia.

g) Przechowywanie probek zywieniowych i odbidr resztek obiadowych jest obowigzkiem
Najemcy.

3. Dostarczenie 1 wydawanie positkéw z miejsca produkeji do pomieszczenia dystrybucji w
szkole, realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczacymi zywnosci. Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach-
pojemnikach transportowych wykonanych z polipropylenu z podwdjnymi $ciankami
izolujagcymi zapewniajacych wiasciwa ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych
potraw srodkami transportu przystosowanymi do przewozu Zywnosci.

4. Stawka:

a) Stawka jednostkowa wsadu do kotta dla uczniow szkoty w przeliczeniu na jedng osobe
Cena brutto 5,00zt

b) Stawka jednostkowa wsadu do kotta dla dzieci 3- 6 letnich w przeliczeniu na jedna osobg:
Obiad cena brutto 5,00zt

Sniadanie cena brutto 2,00zt

Podwieczorek cena brutto 1,50z1.

5. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy dokonywanie na koniec miesiaca rozliczenia
dziennej stawki zywieniowej (wsadu do kotla) oraz dostarczenie rozliczenia
Zamawiajacemu w formie papierowej i elektronicznej do 5 dnia nast¢pnego miesiaca.

6. Jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ rdéznorodno$é i
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na okres 5 dni,
najpdzniej do czwartku do godziny 12.00 poprzedzajacego tydzien, ktorego jadtospis dotyczy.
Na kazdorazowym jadlospisie musi widnie¢ gramatura, kaloryczno$¢ positku oraz wykaz
alergenow w produktach.

7. Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoOw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

8. W jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone; do przygotowywania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczoOw ro$linnych,



duzej ilosci warzyw, owocoOw, w tym takze nasion roslin strgczkowych, roznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

a. zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno — mi¢snym lub warzywnym,

b. do zaggszczania zup i jarzyn na ciepto wylgcznie $mietana,

c. do przygotowania positkow nalezy uzywac¢ masta 82%, a nie margaryny,

d. positki nie mogg by¢ przygotowywane z potproduktow.
9. Zamawiajacy zakazuje stosowania: konserw, produktoéw z glutaminianem sodu, paréwek,
produktéw mastopodobnych, sokow zaggszczonych, migsa odkostnionego mechanicznie oraz
wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej. Zamawiajacy
zakazuje stosowania: produktéw z glutaminianem sodu, produktow z zawarto$cig barwnikow,
konserwantow i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia.
10. Zamawiajagcy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisie przedstawionym przez
Wykonawce.

11. Rozliczenie za dostarczone positki bgdzie dokonywane w okresach miesiecznych (po
zakonczeniu miesigca) na podstawie faktury obejmujgcej nalezno$¢ wyliczong w oparciu
o ilo$¢ rzeczywiscie wydanych dzieciom positkow i cen¢ okreslong w umowie.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli (wykonywanej osobiscie badz
przez inny wskazany podmiot) w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisow
dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ushug.

IV. KRYTERIA STOSOWANE PRZY WYBORZE OFERTY

Cena wykonania zaméwienia rozumiana jako cena brutto za positek (wsad do kotta + koszt
przygotowania positku) * liczba dni $wiadczenia ustugi * liczba dzieci 70% - 70 pkt
Doswiadczenie zawodowe 10% - 10 pkt

Portfolio — jadlespis 20% — 20 pkt

Opis przyznawania punktacji

Cena wykonania zamowienia — obejmuje cen¢ wykonania ustugi. Oferta z najnizsza ceng
otrzyma maksymalng ilo$¢ punktow = 70 pkt., oferty nastepne beda oceniane na zasadzie
proporcji w stosunku do oferty najtanszej wg wzoru:

C=[C min/C bad] x 70

gdzie:

C- liczba punktow za cen¢ ofertowa

C min- najnizsza cena ofertowa sposrod ofert badanych

C bad- cena oferty badanej

Opis: Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktow zostanie ostatecznie ustalona z doktadnos$cia do
drugiego miejsca po przecinku z zachowaniem zasady zaokraglen matematycznych.
Doswiadczenie zawodowe

0 -3 lat -0 pkt

od 3 lat — 6 lat — 5 pkt

powyzej 6 lat — 10 pkt



Portfolio - jadlospis
0 — 20 pkt

Wykonawca zobowigzany jest do zlozenia (portfolio):

1. Nalezy przedstawi¢ proponowane menu w uktadzie 2 tygodniowym (10 rdéznych
zestawOw), przy czym nie dopuszcza si¢ powtarzalno$ci proponowanych zestawow w
uktadzie krotszym niz 10 dniowy. Menu nalezy poda¢ dla kazdego z zadan osobno.

Alternatywnie moze zawiera¢ kolorowe zdjecia o dobrej ostro$ci w kategoriach:

1) fotografie roznych aranzacji przedstawiajgcych obiad — danie ciepte - zupa, drugie danie;
2) fotografie roznych aranzacji przedstawiajacych $niadanie;

3) fotografie roznych aranzacji i przedstawiajacych podwieczorek.

Na wyzej wymienionych fotografiach musza by¢ widoczne przede wszystkim potrawy na
tacach, talerzach, w zalezno$ci od rodzaju przedstawionego positku oraz kazda wyzej
wymieniona fotografia musi by¢ opatrzona opisem.
Nalezy zamie$ci¢ o$wiadczenie, ze zamieszczone fotografie przedstawiajg realizacje wiasne
Wykonawcy. Ztozone portfolia, spetniajagce warunki okre§lone przez Zamawiajacego beda
stuzyty do dokonania oceny jako$ciowej ofert.

JB / IN x 20 = ilo$¢ punktow gdzie:

JB — ilos¢ punktow przyznana za to kryterium przez cztonkéw komisji przetargowej dla
badanej oferty

JN — najwyzsza laczna ilo$¢ punktdw przyznana za to kryterium przez cztonkow komisji
przetargowej

V. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA
Wykonawca wykona ustugg w okresie 04.01.2021 r. - 31.12.2021r.
VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta powinna zosta¢ zloZzona na formularzu zataczonym do niniejszego zapytania,
Zakacznik nr 1.

2. Oferta powinna zawiera¢ nazwe 1 adres oferenta, powinna zosta¢ opatrzona pieczatka
firmowa oraz podpisana czytelnie przez Wykonawce lub osoby posiadajagce odpowiednie
pelnomocnictwa do sktadania o§wiadczen woli w imieniu Wykonawcy.

3. Cena oferty musi zosta¢ przedstawiona jako cena brutto (netto + podatek VAT).

4. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czgsciowych.

5. Kazdy oferent przedlozy tylko jedna ofertg. Oferta wykonawcy, ktory przedtozy wigcej
niz jedng oferte, zostanie odrzucona.

VIlI. TERMIN, MIEJSCE I FORMA SKLEADANIA OFERT

1. Dopuszcza si¢ zlozenie oferty:



w formie pisemnej na adres: Urzad Gminy Malechowo, Malechowo 22A, 76-142
Malechowo, w terminie od 16.12.2020 r. do 23.12.2020 r. do godz. 9.00.

2. Oferte nalezy sporzadzi¢ na formularzu ofertowym, ktérego wzor stanowi Zatacznik nr
1 do niniejszego Zapytania, wraz z aktualnym odpisem z wlasciwego rejestru (KRS) lub
z centralnej ewidencji i informacji o dziatalno$ci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy
wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji, wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigcy
przed uptywem terminu sktadania ofert. Jezeli uprawnienie do reprezentacji osoby
podpisujacej oferte nie wynika z zatagczonego dokumentu rejestrowego, do oferty nalezy
dolaczy¢ takze petlnomocnictwo w oryginale lub w postaci kopii poswiadczonej
notarialnie.

3. Oferty zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.

4. Zapytanie ofertowe zamieszczono na stronie http://ug.malechowo.ibip.pl.

5. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zawiadomi oferentdéw poprzez
umieszczenie informacji na stronie internetowej http://ug.malechowo.ibip.pl.

VI1Il. OSOBA DO KONTAKTU

Odpowiedzi i wyjasnien dotyczacych tresci zapytania udziela Karolina Chruszcz-
Pietraszewska, tel. 94 31 40 593.

IX. POZOSTALE INFORMACJE

X.

1. W przypadku przedstawienia oferty niezgodnej z niniejszym zapytaniem ofertowym
lub nie spelienia warunkow udzialu w postepowaniu oferta Wykonawcy zostanie
odrzucona z niniejszego postepowania i nie bedzie dalej uwzgledniana przy ocenie.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:

- zmiany lub uniewaznienia niniejszego ogloszenia,

- zmiany warunkow lub terminéw prowadzonego postepowania ofertowego,

- uniewaznienia postepowania na kazdym jego etapie bez podania przyczyny, a takze do
pozostawienia postgpowania bez wyboru oferty,

- wezwanie Wykonawcy do ztoZenia wyjasnien i/lub uzupetnienia ztozonej oferty,

- natychmiastowego rozwigzania UMOWY przez Zamawiajacego przy Wwystapieniu
uchybien w wykonaniu ustugi.

ZAY.ACZNIK

1. Wzo6r formularza ofertowego.

Z up. Wojta
/-
Halina Skaza
SEKRETARZ GMINY


http://ug.malechowo.ibip.pl/
http://ug.malechowo.ibip.pl/

