ZAPYTANIE OFERTOWE NA

PRZYGOTOWANIE, DOSTARCZANIE | WYDAWANIE POSILKOW
(USLUGA CATERINGOWA) DLA DZIECI I MLODZIEZY
UCZESZCZAJACYCH DO SZKOLY PODSTAWOWEJ IM. NOBLISTOW
POLSKICH W NIEMICY ORAZ ZESPOLU SZKOLNO-
PRZEDSZKOLNEGO W MALECHOWIE W ROKU 2020

I. ZAMAWIAJACY:
GMINA MALECHOWO
76-142 MALECHOWO 22A

II. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej dla uczniow klas I-VIII w
postaci drugiego dania obiadowego, oraz dla dzieci 3-6 letnich (3 positkow: $niadania ,
obiadu w formie zupy i drugiego dania obiadowego wraz z kompotem i podwieczorku) dla
stotowek Szkoty Podstawowej im. Noblistow Polskich w Niemicy oraz Zespotu Szkolno-

Przedszkolnego w Malechowie.

I1l.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

1. Zamawiajacy planuje, ze w roku 2020 nalezy dostarczy¢:

Szkota Podstawowa im. Noblistow Polskich w Niemicy

Miesiac dostawy Ilo$¢ dni ustugi Szkola | Ilo§¢ dni ushugi - Przedszkole
Styczen 18 18
Luty 10 20
Marzec 22 22
Kwiecien 15 21
Maj 20 20
Czerwiec 12 21
Lipiec 0 0
Sierpien 0 21
Wrzesien 21 22
Pazdziernik 21 22
Listopad 20 20
Grudzien 14 22
Razem dni 173 229

Szacunkowa liczba dzieci: Szkota - 52, Przedszkole — 39.



Zespot Szkolno-Przedszkolny w Malechowie

Miesigc dostawy Ilo$¢ dni ustugi Szkola | Ilos¢ dni ushlugi - Przedszkole
Styczen 18 18
Luty 10 20
Marzec 22 22
Kwiecien 15 21
Maj 20 20
Czerwiec 12 21
Lipiec 0 0
Sierpien 0 0
Wrzesien 21 22
Pazdziernik 21 22
Listopad 20 20
Grudzien 14 22
Razem dni 173 208

Szacunkowa liczba dzieci: Szkota — 55, Przedszkole — 82.

Zamawiajacy zastrzega, ze liczba positkow jest zmienna. Zamawiajacy danego dnia do godz.
8.30 poinformuje Wykonawce o ilosci positkow, ktore maja by¢ dostarczone. Wykonawcy nie
przystuguja w stosunku do Zamawiajacego zadne roszczenia z tytutu realizacji umowy w
niniejszym zakresie.

2. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami i

przepisami prawa.
a) Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie
z 25 sierpnia 2016 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia —tacznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy, oraz okreslone w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 26
lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy
w tych jednostkach.
b) Bezwzglednie nalezy przestrzega¢é norm na skladniki pokarmowe 1 produkty
spozywcze okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mlodziezy,
c) Wykonawca bedzie przygotowywal positki w obiektach lub obiekcie, dla ktorego
Wykonawca posiada decyzje Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do
przygotowywania positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci oraz dostarczal
positki zachowujac wymogi sanitarno- epidemiologiczne w zakresie personelu i
warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie,
d) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej, z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Za dokumentacj¢ z zakresu dobrej praktyki higienicznej i elementy systemu HACCP
dostosowane do warunkow cateringowych odpowiada Wykonawca.



Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli (wykonywanej osobiscie badz przez
inny wskazany podmiot) w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepisow
dotyczacych technologii produkcji 1 jakosci wykonywanych ustug.

3. Dostarczenie i wydawanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczenia dystrybucji w
szkole, realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnos$ci. Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach-
pojemnikach transportowych wykonanych z polipropylenu z podwojnymi S$ciankami
izolujgcymi zapewniajacych witasciwg ochrone i1 temperaturg¢ oraz jako$¢ przewozonych
potraw $rodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

4. Stawka:

1.Stawka jednostkowa wsadu do kotta dla uczniow szkoty w przeliczeniu na jedng osobg
Cena brutto 5,00zt

2.Stawka jednostkowa wsadu do kotta dla dzieci 3- 6 letnich w przeliczeniu na jedng osobe:
Obiad cena brutto 5,00zt

Sniadanie cena brutto 2,00zt

Podwieczorek cena brutto 1,50z1.

Do obowiazkow Wykonawcy nalezy dokonvwanie cotygodniowego rozliczenia dziennej
stawki zywieniowej (wsadu do kotla) oraz dostarczenie rozliczenia Zamawiajacemu w
formie papierowej lub elektronicznej.

5. Wykaz przykladowych zestawéw zup i drugiego dania obiadowego wraz z
kompotem dla Przedszkola.

5.1.Wykaz przykladowych zestawow zup:

Zestaw 1:

Ros6t z makaronem - 300 ml.

Zupa ogbérkowa z ryzem - 300 ml.

Zupa pomidorowa z makaronem - 300 ml.
Zupa jarzynowa z ziemniakami - 300 ml.
Zurek z ziemniakami i biatg kietbasa - 300 ml.

Zestaw 2:

Zupa grysikowa na rosole - 300 ml.

Krupnik zabielany z ziemniakami - 300 ml.
Barszcz ukrainski — 300 ml.

Barszcz biaty z jajkiem — 300 ml.

Zupa koperkowa z makaronem — 300 ml.

Zestaw 3:

Zupa kalafiorowa z tartym ciastem — 300 ml.

Zupa pieczarkowa z grzankami - 300 ml.

Krem z zielonego groszku z grzankami - 300 ml.

Kluski grysikowe na rosole - 300 ml.

Zupa brokutowa (krem) z kulkami ptysiowymi — 300 ml.



5.2.Wykaz przykladowych zestawow w ramach drugieso dania obiadowego wraz z
kompotem:

ZESTAW I: pierogi leniwe 200g + masto 10g + cukier 10g + kompot 150 ml.
ZESTAW II: Kotlet mielony 70g + ziemniaki 150 g + mizeria 100g + kompot 150 ml.

ZESTAW I11: Pulpety rybne 70g + sos $mietankowo-koperkowy 10g + suréwka z kiszonej
kapusty 100g + kompot 150ml.
ZESTAW I1V: Kotlet z kurczaka 70g + ziemniaki 150 g + buraczki mielone 100g + kompot

150 ml.
ZESTAW V: Makaron po bolonisku 200g + sos pomidorowy 20g + kompot 150 ml.

ZESTAW VI: Filet z indyka 70g + ziemniaki 150g + kapusta pekinska z sosem winegret
100g + kompot 150 ml.
ZESTAW VII: Nale$niki z serem biatym 200 g + polewa malinowa 20g + kompot 150 ml.

ZESTAW VIII: Filet rybny panierowany 70g + ziemniaki 150g + surowka z marchwi 100g +
kompot 150ml.
ZESTAW IX: Kurczak w jarzynach 100g + ryz na sypko 45g + kompot 150 ml.

ZESTAW X: Bitki wotowe 100g + ziemniaki 150g + satatka szwedzka 100g + kompot 150
ml.
ZESTAW XI: Pierogi truskawkowe 200g + masto 10g + cukier 10g + kompot 150 ml.

ZESTAW XII: Pieczen z indyka w sosie $mietankowym 80g + ziemniaki 1509 + ogorek
kiszony 100g + kompot 150 ml.
ZESTAW XIlII: Racuchy z jabtkami 200g + cukier 10g + kompot 150 ml.

ZESTAW XIV: Risotto cielece 70 g + kasza jeczmienna 45g + sos pomidorowy 10g +
kompot 150ml.

ZESTAW XV: Pulpety w sosie wlasnym 80g + ziemniaki 150g + buraki 100g + kompot 150
ml.

ZESTAW XVI: Gulasz 100g + kluski slgskie 150g + satatka z czerwonej kapusty 100g +
kompot 150 ml.
ZESTAW XVII: Ryz na sypko 45g + polewa truskawkowa 30g + kompot truskawkowy 150

ml.

ZESTAW XVIII: Chikeny z kurczaka 70g + ziemniaki 150g + suréwka marchwi i jabtka
100g + kompot 150 ml.

ZESTAW XIX: Kluski na parze 200g + polewa truskawkowa 30g + kompot 150 ml.
ZESTAW XIX: Filet z dorsza 70g + ziemniaki 1509 + kapusta zasmazana 100g + kompot
150ml.

ZESTAW XX: Pierogi serem biaty 200g + masto 10g + cukier 10g + kompot 150 ml.



6. Wykaz przykladowych zestawow drugiego dania obiadowego wraz z kompotem dla
Szkoly Podstawowej

6.1 Wykaz przvkladowych zestawéw w ramach drugiego dania obiadowego wraz z
kompotem:

ZESTAW I: kotlet dewolay 100g + ziemniaki 220g + suréwka z kiszonej kapusty 170g
+ kompot 200ml

ZESTAW lII: gotabki w sosie pomidorowym 400 g + kompot 200 ml
ZESTAW lI11I: kotlet drobiowy 100 g + ziemniaki 220 g + buraczki 170 g + kompot 200 ml

ZESTAW 1V : gulasz wieprzowy 100g + kasza jeczmienna 220g + ogorek kiszony 170g
+ kompot 200ml

ZESTAW V : filet z dorsza 100 g + ziemniaki 220 g + suréwka z poréw z jablkiem
i marchewka 170 g+ kompot 200 ml

ZESTAW VI : kotlet schabowy 100 g. + ziemniaki 220 g. + kapusta zasmazana 170 g
+ kompot 200 ml.

ZESTAW VII : gyros z kurczaka 100 g + ryz 220 g + suréwka z selera 170 g + kompot 200
ml

ZESTAW VIII : filet z kurczaka w ptatkach 100g + ziemniaki 220g + buraczki 170g
+ kompot 200ml

ZESTAW IX : makaron pene z sosem alla bolonez i serem 400 g + kompot 200 ml
ZESTAW X : makaron $widerki z biatym serem — 400 g + kompot 200 ml
ZESTAW XI: kurczak w sosie stodko-kwasnym — 300 g + ryz 100 g + kompot 200 ml

ZESTAW XI1: udko z kurczaka 100 g + ziemniaki 220 g + marchewka z groszkiem 170 g
+ kompot 200 ml

ZESTAW XIIl : klopsy w sosie pieczarkowym 100 g + ziemniaki 220 g + suréwka z
kapusty pekinskiej 170 g + kompot 200 ml

ZESTAW XI1V: filet drobiowy w ciesciel 00 g + ziemniaki 220 g + buraczki 170 g + kompot
200 ml

ZESTAW XV : nales$niki z serem i dzemem truskawkowym 400g + kompot 200 mi.
ZESTAW XVI : zrazy z boczkiem i marchewka 100 g + ziemniaki 220 g + bukiet jarzyn 170

g
+ kompot 200 ml



ZESTAW XVII : pieczen wieprzowa 100 g + Kluski $laskie 220 g + kapusta czerwona 170 g
+ kompot 200 ml

ZESTAW XVIII : kotlet drobiowy 100 g + ziemniaki 220 g + surowka z selera 170 g
+ kompot 200 ml

ZESTAW XIX : pierogi z owocami 400 g + kompot 200 ml
ZESTAW XX : tazanki z kapustg i pieczarkami 400 g + kompot 200 ml

Dopuszcza si¢ zmiany w zestawach przy zachowaniu gramatury wydawanych positkow.

7. Jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ réznorodnos¢ i
niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 7 dni, najpdznie;j
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktorego jadtospis dotyczy.

8. Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisie przedstawionym przez
Wykonawce.

9. Rozliczenie za dostarczone positki bedzie dokonywane w okresach miesigcznych ( po

zakonczeniu miesigca) na podstawie faktury obejmujacej naleznos¢ wyliczong w oparciu 0

ilo$¢ rzeczywiscie wydanych dzieciom positkow i ceng okreslong w umowie.

IV Kryteria stosowane przy wyborze najkorzystniejszej oferty:

Cena wykonania zaméwienia rozumiana jako cena brutto za positek (wsad do kotta + koszt
przygotowania positku) * liczba dni §wiadczenia ustugi * liczba dzieci 80% - 80 pkt
Doswiadczenie zawodowe 20% - 20 pkt

Opis przyznawania punktacji

Cena wykonania zamdéwienia_— obejmuje cen¢ wykonania ustugi. Oferta z najnizsza ceng
otrzyma maksymalng ilo$¢ punktow = 80 pkt., oferty nastepne beda oceniane na zasadzie
proporcji w stosunku do oferty najtanszej wg wzoru:

C =[C min/ C bad] x 80

gdzie:

C- liczba punktow za cene ofertowa

C min- najnizsza cena ofertowa sposrod ofert badanych
C bad- cena oferty badanej

Opis: Uzyskana z wyliczenia ilo$¢ punktéw zostanie ostatecznie ustalona z
doktadnoscig do drugiego miejsca po przecinku z zachowaniem zasady zaokraglen
matematycznych.

Doswiadczenie zawodowe
0-5 lat — 0 pkt

Powyzej 5 lat — 10 lat — 10 pkt
Powyzej 10 lat — 20 pkt




V Termin realizacji zamowienia

Wykonawca wykona ustuge w okresie 07.01.2020r. - 31.12.2020r.
V1. Opis sposobu przygotowania oferty:

1. Oferta powinna zosta¢ ztozona na formularzu zatgczonym do niniejszego zapytania,
Zatacznik nr 1.

2. Oferta powinna zawiera¢ nazwe i adres oferenta, powinna zosta¢ opatrzona pieczatka
firmowa oraz podpisana czytelnie przez Wykonawce lub osoby posiadajace odpowiednie
pelnomocnictwa do sktadania o§wiadczen woli w imieniu Wykonawcy.

3. Cena oferty musi zosta¢ przedstawiona jako cena brutto (netto + podatek VAT).

4. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.

5. Kazdy oferent przedlozy tylko jedna ofertg. Oferta wykonawcy, ktory przedtozy wigcej niz
jedna oferte, zostanie odrzucona.

VII. Termin, miejsce i forma skladania ofert
1. Dopuszcza si¢ ztozenie oferty:

w formie pisemnej na adres: Urzad Gminy Malechowo, Malechowo 22A, 76-142 Malechowo,
w terminie od 20.12.2019 r. do 30.12.2019 r. do godz. 10.00.

2. Oferte nalezy sporzadzi¢ na formularzu ofertowym, ktorego wzor stanowi Zatgcznik nr 1
do niniejszego Zapytania, wraz z aktualnym odpisem z wilasciwego rejestru (KRS) lub z
centralnej ewidencji 1 informacji o dziatalno$ci gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy
wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigey przed
uptywem terminu skladania ofert. Jezeli uprawnienie do reprezentacji osoby podpisujgcej
oferte¢ nie wynika z zalaczonego dokumentu rejestrowego, do oferty nalezy dotaczy¢ takze
pelnomocnictwo w oryginale lub w postaci kopii poswiadczonej notarialnie.

3. Oferty ztoZzone po terminie nie beda rozpatrywane.

4. W toku badania i oceny ofert Zamawiajagcy moze zada¢ od WykonawcoOw wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.

5. Zapytanie ofertowe zamieszczono na stronie http://ug.malechowo.ibip.pl.

6. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postgpowania bez podania
przyczyny.

7. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy zawiadomi oferentdow poprzez
umieszczenie informacji na stronie internetowej http://ug.malechowo.ibip.pl.

IX. Osoba do kontaktu:

Odpowiedzi i wyjasnien dotyczacych tresci zapytania udziela Karolina Chruszcz-
Pietraszewska, tel. 94 31 40 593.

X. Zalacznik:

1. Wz6r formularza ofertowego

Wo6jt Gminy Malechowo
Radostaw Nowakowski


http://ug.malechowo.ibip.pl/
http://ug.malechowo.ibip.pl/

